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VINS D’ETE

> L
A “lnere !

onservez vos vins de garde pour I'hi-
ver, qui ne manquera pas de venir.
quant le fruit, les purs jus frais et
gourmands, les bouteilles sans prise
de téte, a boire ici et maintenant.
Lheure est aussi a plus de clarté der-
riére les étiquettes. Bien dans notre
corps, nous voulons savoir ce que nous buvons.
Connaitre le projet et lengagement écologique des
vignerons. Baliser de quilles bio, biodynamiques et
nature notre Nationale 12,5° qui traverse cette nouvelle
France du vin ot 'on mise sur la transparence des ter-
roirs et Péthique de vignerons responsables. Un voyage
en quatre étapes. Une mer de rosés, cet espéranto du
golit qui ne cesse de séduire tous les palais. Une plage
de bulles, parce qu’il n’y a pas meilleur climatiseur
quunverre d’effervescentembué sous un parasol. Une
riviere de blancs, couleur idéale pour accompagner
tous les plats & base des produits d’été. Sans oublier,
pour les plus costauds, une montagne de rouges,
plus fruités que tanniques, aussi facile a grimper qu’a
descendre. Bons vins d’été en liberté! 0

DOSSIER REALISE PAR ANTOINE GERBELLE
ET RACHELLE LEMOINE

BLANCS

Forcément
subtils

Selon les sondages, les Francais préféreraient
les rouges. Pourtant, les cenophiles sont formels :
les blancs sont plus adaptés aux subtilités
de notre cuisine
#) ANTOINE GERBELLE
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LA CANORGUE

Luberon

Un bon plan d’excellents

et réguliers vins bio
abordables dans le Sud ?

La Canorgue, encore et
toujours. En particulier,

son blanc multicépage,
identifiable par ses saveurs
de fenouil, de zeste d’orange,
sa texture en chair, sa finale
minérale et de poire juteuse.
10 €, tél. : 04-90-75-81-01,
www.chateaulacanorgue.com



