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|  CHATEAU LA CANORGUE |

out premier domaine biologique du

Luberon (début des années 70), le
Chateau la Canorgue est un domaine
familial, depuis plus de 5 générations. Les
vignes sont situées au cceur du Parc régio-
nal du Luberon.

Margan, Nathalie
9 Route du Pont Julien, 84480 Bonnieux
L. 049075 81 01
@ chateaucanorgue.margan@wanadoo.fr
@ chateaulacanorgue.com
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Mais que c'est bon ! Tendu et gras a la fois,

ainsi quample et vivifiant. Le toucher en

bouche est sensuel avec cette envolée de

fruits suaves, tendres et généreux, mais

aussi confits et croquants. Sublime.

+ Roussanne, marsane, bourboulenc, rolle

# Accompagnera un apérifif, des fruits de mer, une raviole
aux langoustines et coquillages, un loup en crodte de
sel ou encore un velouté de cresson aux noisettes
torréfiées..

=8 Sulfites > 30 mg/l
& = 13,5 tvol.
8 Sucre 05 gl

=3 Calories 79 Kcal/100mI

# Syrah, grenache, carignan

+ A servir sur une épaule d'agneau en cocotte de fh
une arfelefte croustillante au pesto de roquette, yp filet
de beeuf saisi en crodite, une poélée de panais ef
potimarron aux cépes..

Sulfites <10 mg/l
Alcool 13 1vol.
Sucre 05 ghl
Calories 77 Keall100m!
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AOC LUBERON

Pour ceux qui doutent que le rosé est yp

vrai vin, il faut godter cette cuvée qui, tout

en restant dans un style savoureusement

désaltérant, offre du fond. Du coffre méme!

L'équilibre entre chaleur, fraicheur et tras

petite trame est re‘marquable. Et quelle lon-

gueur!

# Syrah, grenache, mourvédre

« Avec une grillade d'été, un fian de légumes 2 la
provencale, des saini-jacques aux algues et kumquats,
des gambas juste saisies ou encore des fagliafelles
d'asperges aux féves croquantes..

> 30 mg/l

13 tvol.

02 gl

76 Keal/100ml
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IGP MEDITERRANEE

+ Syrah, grenache, mourvédre, carignan

AOC LUBERON

Cest un condensé de plaisir, dense donc,
mals subtil et frais a la fois. Quelle palette
aromatique de la garrigue ! Avec aussi de
la mine de crayon, des fruits noirs, des
cerises un peu et des épices sur fond de
gourmandise exquise.

+ Pites aux fruffes, ferrine de quinoa aux fomates
séchées, gigot d'agneau de sept heures, cocotle de
légumes d'hiver au romarin, parmentier de canard confit

aux girolles

Sulfites
Alcool
Sucre
Calories

< 10 mg/l
14,5 tvol.

25 gh

85 Kcal/100ml




