


P

B n.c. ] 5aB¢€
Assemblage classique de grenache, de cinsault et de

syrah, ce 2012 séduit d’emblée par Pintensité de sa robe

grenat soutenu, comme par celle de son bouguet ouvert

sur les fruits rouges nuancés de notes amyliques. Souple

et fin, le palais est & s

4 boire dans sa jeury
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Superfice:3200ha
Production : 136 220 hl (80 % rouge et rosé)

Le vignoble, AOC depuis 1988, est implanté sur
36 communes des versants nord et sud du massif
calcaire du Luberon, entre les vallées de la
Durance au sud et du Calavon au nord. Les vins
rouges et rosés portent I'empreinte du grenache
et de la syrah, cépages obligatoires éventuelle-
ment complétés par des variétés secondaires
comme le cinsault et le carignan. Le climat plus
frais qu'en vallée du Rhéne et les vendanges plus
tardives expliquent la part relativement impor-
tante des vins blancs, qui naissent principalement
des cépages grenache blanc, clairette, vermen-
tino et roussanne.
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Ce domaine est une référence dans I'appellation :
précurseur en termes de viticulture biologique (1978), il
est d'une régularité sans faille. Il tient son rang avec le
millésime 2011 et, notamment avec sa cuvée principale,
qui fréle le coup de ceeur. Paré d’une seyante robe pourpre
aux reflets violines, ce vin livre un bouquet intense et
complexe de fruits confiturés, de cuir, de tabac et de
violette. Rond, ample et dense, bati sur une structure
élégante de tanins souples, il tient la note en bouche, Déji
trés harmonieux, il pourra s’apprécier dés aujourd’hui ou
Etre attendu deux a quatre ans. Le Coin perdu 2011
rouge (11 4 15 €; 5 000 b.), que Ridley Scott met en
lumiére dans son film Une grande année, obtient deux
étoiles également pour sa richesse aromatique (réglisse,
épices, cassis milr) et pour son palais bien équilibré entre
tanins soyeux et boisé ajusté. Enfin, le blanc 2012 (26 000
b.) est cité pour son caractére original aux accents
réglissés et pour sa suavité.
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issé pendant prés de vingt ans, a

repris son activité en 1978 sous P'impulsion de Ia famille
Margan. Cet assemblage de syrah, de merlot et de

cabernet-sauvignon a particuliérement séduit les dégusta-
teurs par sa grande finesse aromatique et son boisé bien
integré. Pourpre sombre, presque noir, ce 2011 fivre
d’agrciables parfums de fruits 4 Peau-de-vie et de confiture
de milres métinés de fins ardmes toastés (témoins de
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